Fingerfood { ( 2

...die kleinen Hingucker
zum Schlemmen!

Sate'-Spiefle mit Chilidip im Schiffchen
Tapasballchen mit Tomatenchutney
Wraprollchen mit Hahnchenfleisch

Mini Burger mit Salatgarnitur
Melonenwdiirfel mit Parmaschinken und Rucola

Salate im Becherchen:
Kartoffelsalat mit Wienerle
Italienischer Brotsalat

Vegetarisch:
Ofentortilla
Kasespiell mit Obst
Tomaten-Mozzarella-SpielSe

(ab 20 Personen)

Bei Fingerfood sind keine Grenzen gesetzt, ob Fisch,

Fleisch, vegetatisch, vegan oder mit Suppe kombiniert...

Bei uns bekommen Sie lhr individuell erstelltes Buffet
Ganz nach lhren Wiinschen!
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...ein schoner Grund zu feiern

Jagerrollchen von der Pute gefiillt mit frischen Champignons, Zwiebelchen und Kase
gerollt, paniert und gebacken

Partyschnitzel
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Lasagne
nach Art des Hauses

Spatzle
Kartoffelspalten
* k%
Speckbohnenrélichen
Mohren mit Petersilie
Brokkoli mit Mandelbutter

Blumenkohl mit Sauce Hollondaise

Es gibt unzdhlige Moglichkeiten.
Stobern sie in unserer Ubersicht oder sprechen Sie uns an!
Wir erarbeiten gerne lhr Lieblingsessen fiir den grof8en Tag.
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,»,old school — new style”

Bread, Butter and Cheese Bar
Kasebrett, Weintrauben, Krauterbutter, Partyschmalz, PfefferbeiBer, Brotvariationen,
Laugengeback, Knabberstangen (ansprechend dekoriert)

Salat der Saison
mit Honig-Senf-Vinaigrette und Joghurt Dressing

Fingerfood
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Tomaten-Mozzarella-SpiefSe mit frischem Basilikum
Sate'-SpielSe mit Chilidip im Schiffchen

warmes Buffet
Schweinemedallions mit WaldpilzsolRe
Putenrollchen gefillt mit getrockneten Tomaten, Parmaschinken und Rucola
Tomaten-Krauter-SolRe
Burgunderbraten in Schalotten-Rotweinsol3e

Knopfspatzle
Schmandkartoffeln mit Zwiebeln und Rauchfleisch (oder vegetarisch)
Serviettenknodel

Speckbohnenrélichen
Brokkoli mit Mandelbutter
Blumenkohl mit Sauce Hollondaise
Mohren mit frischer Petersilie

Dessert
Schokocreme mit Sahnetopping
Pfirsichspaltencreme mit kandierten Mandeln



deutsch-russisches
Hochzeitsmenii
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...wir kennen uns aus!

Hiihnchensuppe mit Nudeleinlage
(auch fur Terrinenspiel)

Salate:
Oliviersalat
Frunchosa
Taccosalat
Granatapfel-Schichtsalat
Hering im Pelz
Antipastisalat
Tomaten-Auberginen-Tirmchen
Salat der Saison mit Essig-Ol- und Joghurtdressing

Hauptgang:

Lachs an Blattspinat mit Dill-WeiBweinsol3e
Russischer Schaschlik
Schweineschnitzelchen mit Champignon-Rahmsol3e
Hahnchenbrust mit Tomate-Mozzarella gratiniert mit frischer TomatensoRe
Rinderschmorbraten mit Bratensol3e
Putenbraten mit Kochschinken, Kase und Friihlingszwiebeln
Rosmarinkartoffelchen
frische Pasta
Wildreis
Schmandkartoffeln
Gemuseplatte

Obsttisch
Fischplatte (Flusskrebse, Surimi, Makrele, Lachs, Forelle, Garnelenspiel3e,...)
Kaseplatte
Russische Fischplatte
Tomate-Mozzarella-SpieRRe
Melonenschiffchen

Auf Wunsch auch Borschtsch fiir den nachsten Tag

Alles nach russischen Rezepten, Abldufe bestens bekannt
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